
  

 

  

 

-----------------  Vorspeisen / Schwemmenkarte  ---------------- 
 

5. Hausgemachte Frikadelle mit Senf und Brot | ADJ |                 € 6,00 
6. Käsehappen | DG |                          € 5,00 
7. Metthappen mit Zwiebelringen | D |              € 5,00 
8. Räucherlachshappen mit Zwiebelringen | CD |           € 7,00 

---------- Vorspeisen / Hausgemachte Suppen -------------- 
 

10. Französische Zwiebelsuppe mit Käse überbacken |GI|         € 7,50 
11. Gulaschsuppe mit Brot |DGI|                         € 6,50 
12. Hühnersuppe mit Brot | DI |                                  € 6,50 
13. Rindfleischsuppe mit Brot | DI |                                                    € 6,50 
 

----------------  Vorspeisen / Kleine Leckereien ---------------- 
 
15. Gemüsevariation gegrilltes und gekochtes Gemüse |AGI|     € 16,00 
16. Drei Spiegeleier mit Bratkartoffeln und Salat | G |          € 15,00 
20. Gebackener Camembert mit Preiselbeer-Pfirsich,  

Toast und Butter | DGM |                    € 14,00 

22. Omelett mit Champignons oder Schinken  
Bratkartoffeln und Salat | AG |                     € 16,00 

 

------------------------------------------ Salate ------------------------------------------- 
31. Salatteller „Veronika“ frischer, knackiger Salat                    € 17,00 

gebratene Putenstreifen und Brot | DG | 
32. Salatplatte mit Thunfisch, Krabben, Ei und Brot |ACDGE|        € 18,00 
33. Salatteller „Torero“ frischer, knackiger Salat      

gebratene Roastbeefstreifen und Brot | DG |          € 20,00 
34. Salatteller „Mediterran“ frischer, knackiger Salat         

Folienkartoffel mit Sauerrahm und Shrimps | DGE |        € 19,00 
35. Gemischter Beilagensalat mit Joghurt-Dressing           € 5,00 



  

 

  

 

-----------------------------------  Fischgerichte  --------------------------------- 
 
50. Gegrilltes Lachssteak  

mit einer Folienkartoffel mit Sauerrahm und Salat | CDG |     € 23,50 
51. Zanderfilet in Zitronensauce  

mit Butterreis und Salat | CDG |                              € 25,50 

52. Rotbarschfilet  
mit Salzkartoffeln und Salat | CDG |                       € 20,50 

53. Forelle „Müllerin Art“  
mit Salzkartoffeln und Salat |CDG|             € 23,00 

 

----------------  Fleischspezialitäten des Hauses  -------------- 
 
40. Schnitzel „Jägerhof“ mit Pilzen in pikanter Sauce,  

Bratkartoffeln und Salat |ADGI |                    € 19,00 
42. Schweineschnitzel „Wiener Art“  

mit Pommes frites und Salat |ADI|                             € 17,00 
 

44. Rumpsteak mit Röstzwiebeln, 

Bratkartoffeln und Salat |G|                      € 30,80 
45. Pfeffersteak vom Roastbeef in grüner Pfeffersauce,       

Pommes frites und Salat | GI |                   € 30,80 
46. Rumpsteak mit Kräuterbutter,  

Pommes frites und Salat | GI |                           € 29,80 
 

47. Putensteak mit Jägersauce, 

Kartoffelkroketten und Salat | ADG |           € 20,80 
63. Gebratener Hackepeter (Hacksteak) mit Röstzwiebeln,     
 einem Spiegelei, Bratkartoffeln und Salat | ADGI |          € 19,80 

67. Pfanne „Rheinische Art“  

3 verschiedene Medaillons (Rind, Pute, Schwein) 

mit Jägersauce, Bratkartoffeln und Salat | DGI |             € 27,00 



  

 

  

 

----------------- Hausgemachte Pfannengerichte -------------- 
 
61. Spätzlepfanne  

mit verschiedenem Gemüse in Käse-Sahne-Sauce |ADGI|       € 16,80 

70. Apfelpfannkuchen     

mit Zimt, Zucker und Preiselbeeren | ADG |    Ø 30 cm  € 15,00 

71. Speckpfannkuchen mit Salat | ADG |                   Ø 30 cm  € 17,00 

72. Käsepfannkuchen mit Salat | ADG |                  Ø 30 cm  € 17,00 

 

------------------------- Besonders zu empfehlen ------------------------ 
 

24. Damentoast 2 Putenmedaillons mit Sauce Hollandaise  

und Preiselbeer-Pfirsich, dazu Salat| DGM |                   € 19,50 

25. Herrentoast Kleines Rumpsteak     

mit Röstzwiebeln und Spiegelei, dazu Salat | ADG |         € 24,50 

62. Putengeschnetzeltes „Indische Art“  

mit Spätzlen und Curry-Obst-Sauce | ADGIM |             € 19,80 

64. Rahmgeschnetzeltes „Züricher Art“  

vom Schweinefilet, mit Spätzlen und Salat | ADGI |              € 22,00 

73. Ofenfrische Schweinehaxe  

mit Bratkartoffeln und Salat | DGJ |                € 20,50 

76. Leber „Berliner Art“ mit Röstzwiebeln, 

Kartoffelpüree und gebratenen Apfelringen | DG |                  € 17,00 

77. Zarte Lammkoteletts mit Kräuterbutter, 

dazu eine Folienkartoffel mit Sauerrahm und Salat | G |          € 32,00 

78. Zwei Bratwürste 

mit Bratkartoffeln und Salat | GJ |            € 14,00 



  

 

  

 

--------------------------  Zusätzliche Beilagen  -------------------------- 
Eine Portion Pommes Frites        € 4,00 
Eine Portion Kartoffelkroketten ( 6 stk.)     € 4,00 
Eine Portion Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck   € 4,50 
Eine Portion gekochtes Gemüse      € 4,00 
Ein Spiegelei          € 2,00 
Eine Portion Röstzwiebeln       € 4,00 
Eine Portion Kräuterbutter       € 2,00 
Eine Portion Jägersauce       € 3,00 
Eine Portion Pfeffersauce       € 3,00 
Eine Portion Sauce Hollandaise      € 3,00 
Eine Portion weißer Reiß       € 4,00 
Eine Portion Salzkartoffeln        € 4,00 
Eine Folienkartoffel mit Sauerrahm     € 5,00 
Eine Portion Blattspinat in Sahnesauce     € 4,00 
Gemischter Beilagensalat mit Joghurt-Dressing                € 5,00 
 

----------------------------------------- Dessert ----------------------------------------- 
 
89. Tagesdessert              € 6,00 
90. Gemischtes Eis mit Sahne | AG |                                                  € 6,00 
91. Warmer hausgemachter Apfelstrudel                                   
     mit Vanilleeis, Sauce und Sahne | ADG |                   € 8,00 
92. Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne | AG |  
    oder mit Schokoladensauce und Sahne | AG |                       € 7,50 
93. 2 Palatschinken mit Eis und heißer Kirschsauce  

    oder mit Eis und heißer Schokoladensauce | ADG |        € 9,00 
94. Hausgemachter Kuchen mit Sahne | ADG |                             € 4,00 

 
Allergenschlüssel 
A Eier, B Erdnüsse, C Fisch, D Glutenhaltiges Getreide, E Krebstiere, F Weichtiere, G Milch,   
H Schalenfrüchte, I Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Sojabohnen, M Lupinen,  
N Schwefeldioxid und Sulfite 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche 
verwendet werden 


